RIMSKE A HUNSKE ODRUDY

Vétsina rimskych vinic byla osizena smiSenou sadbou a hrozny se zpracovavaly
na smésné vino. Dodnes se ve Svycarsku péstuje nékolik fimskych odrad. Mezi
nimi je 1 odruda Amigne, coz muze byt puvodni réva aminejskd, ktera davala Colu-

mellou opévované vino.

V literatute fimskych autorii se docteme o vedeni révy po stromech, které i dnes miiZeme

vidét v jihofrancouzském vinaistvi Mas des Tourelles.

Pro Galii (zhruba dne$ni Francie) byla pry nejvhodnéjsi odrada Emarcum, s ma-
Iymi hrozny i bobulemi, kterd byla odolna a davala dobra vina. Vitis biturica byla
otuzila a bujni. Dodnes se péstuje v némecké Falci pod nazvem Gdnsefiissler (Husi
noha) a jako bujna lidna se dokonce pouziva k premosténi ulic. Podobné vlastnosti
mé ve Spanélsku #imska odrtida Cocolubis. Na Mosele se dodnes udrZelo péstovani
fimské odrudy Albuelis (Elbling), kterd je vhodnd na svahy. Pod puvodnim nizvem
Rhaetica se skryva Veltlinské cervenomasé (Veltliner fleischrot) s velkymi hrozny 1 bo-

bulemi. Dodnes se péstuje na nékolika mistech v Rakousku a Tyrolich.
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Rimské odriidy byly mezi 5.a 7. stoletim obohaceny o takzvané hunské odrady.
Kocovni Hunové se nikde neusadili natrvalo, ale presto po nich zistala trvald pamat-
ka. Ze své puvodni asijské vlasti privezli do Evropy odrudy révy, které se postupné
rozsitily po selskych vinicich, nebot pravidelné davaly vysokou tGrodu. Je zajimavé,
ze se takové odrudy rozsitily hlavné ve stfednich a v severnich oblastech Evropy
a misty 1 na Balkiné. Od 5. stoleti viril evropskymi vinicemi pyl bohaté kvetoucich
hunskych odrad a zfejmeé zptsobil samovolné ktizeni s tehdej$imi odrtidami zalo-
zenymi hlavné na genovém bohatstvi révy lesni a Traminu. Hunské odrudy, jejichz
hlavnim predstavitelem je dodnes udrzovani odrada Heunisch (Guais, Bél velkd, Bé-
lina), byly bujného rtstu a velmi plodné.

S vyrazem hunské odrudy se setkivime o mnoho stoleti pozdéji ve spisu svaté
Hildegardy z Bingenu (1098-1179), predstavené klastera benediktinek, klastera
sv. Disiboda v Disibodenbergu, a zakladatelky klaSteru v Rupertsbergu a Eibingenu
v Poryni. Némecka mysticka, 1é¢itelka, hudebni skladatelka a spisovatelka prezdiva-
ni ,,Rynska Sibyla“ napsala: ,,...hunska vina jsou vodnati a netfeba je fedit vodou,
ale vina franska vyvolavaji po napiti vzedmuti krve, a proto se musi redit vodou*.
Franskd vina se ziskavala z hroznu kvalitnich zipadoevropskych odrud, hlavné

burgundskych.

Mas des Tourelles, Francie
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RENESANCNT LATERATURA

Jesté za panovani Ferdinanda I. vydal roku 1558 prazsky ucitel Jan Had prvni

Cesky psany odborny spis o péstovani révy a vyrobé vina pod nizvem Vinice v jakém

poloZeni md byti a jakym zpiisobem clovék md ji délati, aby toho hojny uZitek mohl miti:

Pritom také jak se vino chovati a opatrovati md, v némz jsou krisnou starou ¢eStinou

popsany nejen tehdy péstované odridy révy, ale 1 tehdejsi provadéni vini¢nich praci.

Dilo vypracoval na zikladé vlastnich poznatka a neopisoval rimské autory. Pozdéji
byl tento spis v Misni prelozen do némdiny.
Teprve z popisu Jana Hada se dozvidime nizvy
odrud v nadich vinicich. Byly vétSinou z gene-
tického okruhu odrady Heunisch, jako naptiklad
Topol, Heunisch, Bél, Klenice, Tvrdé vino. Ze sku-
piny odrtd davajicich kvalitni vina to byly od-

rudy Némcina bilda i Modfina (Pinot blanc, Pinot
noir), Bronist (Tramin bily) nebo Muskatel (Mus-
kat bily).

V roce 1591 sepsal a vydal prazsky matematik
Jifik Gerl z Gerls$tejna knihu Vinatorium, kde

popsal zakladini vinic, péstovani révy a vyrobu

vina. Uvadi zde mimo jiné svuj vynilez, takzva-
ny ,,vizirut“, na méfeni objemu vina v neplném
sudu, ale 1 dal$si pomticky a jejich pouzivani. Vinice v jakém poloZeni md
byti..., Jan Had,

Staré Mésto praZské,

Vinatoriam,

T gt Sprimant Vi,
ﬁtet&ofrcm ¢ Strahovskd knihovna,

vé. Mt _ sign. AA XV 47

polovina 16. stoleti,

Vinatorium. To jest sprdva ... kterak se maji vinohra-

dové mefiti, vysazovati, rozsazené délati ... / sepsand

a vydand odemne (!) Jitika Gerle z Gerlstejna. --
V Praze : Mikulds§ Stros vitiskl (!), 1591,
Strahovskd knihovna, sign. CZV 56
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Mimoriadnym pocdinem své doby je rozsihly Herbdf neboli bylindf (ptivodné latin-
sky Commentarii in sex libros Pedacii Dioscoridis), ktery byl prelozen do mnoha jazy-
k. Jeho autorem byl italsky lékar Pietro Andrea Mattioli (1501-1577). Mattioli
plsobil v Praze jako osobni lékaf arciknizete Ferdinanda Tyrolského (1529-1595)
a cisafe Maxmilidna II. (1527-1576). Herbar vySel v mnoha vydanich a Mattioli jej
neustle rozsifoval, takze kazdé nasledujici vydani z doby jeho Zivota je obsihlejsi

nez predchozi.
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Herbdf aneb Bylindf,
Pietro Andrea Mattioli,
Staré Mésto praZské, 1596,
Strahovskd knihovna,

sign. AH 1 9
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NOVE TECHNOLOGTTE
VE VINARSTVT

V 18.a 19. stoleti se obyvatelé vesnic zacali vénovat vynosnéjsim (technickym) plo-
dindm a pracné vinohradnictvi zanedbévali. Pfedeviim v Cechach znalost péstovani
révy postupné upadala a vinice nedbale a neodborné obdélavané prestavaly vynaset

a pustly.

Lis s dvojitou bednou, kresba,

Chaptal — Abbé Rozier — Parmentier — Diissieur, Theoretisch-practische Abhandlung iiber
den Weinbau; nebst der Kunst Wein, Branntwein, Weingeist, einfache und zusammen-
gesetzte Essige zu bereiten, Wien: J. V. Degen, 1804.

Strahovskd knihovna, sign. Ach XIV 14

Tento typ lisu mohl slouZit k pritbéZnému lisovdni, kdy se na jedné strané lisovalo a zd-

rovert na druhé plnilo. Mohl se také vyuZivat k lisovdni hroznii dvou odriid soucasné.
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Méstané ztratili zdjem na obnové vinic a vénovali se vice obchodu a femes-
lim. V té dobé¢ byla obnovovana plocha vinic spiSe na venkové. V prabéhu 19. sto-
leti pfispél k Gpadku také rozvoj pivovarnictvi. Postupné nartstala pramyslova ge-
nerace, kterd uptednostiiovala pivo a koralku. Spotfeba vina prudce klesla. Ve tfici-
tych letech 19. stoleti bylo na Moravé jest¢ 15 000 hektara vinic, ale jejich plocha
nezadrzitelné klesala. Ceské vinice mizely daleko rychleji, zbylo jich asi jen kolem
2 000 hektarti.

Soucasné vsak ke zlepSeni vyroby vina vyznamné prispélo uplatiiovani védeckych
poznatkt. Zaroven se zménila méda a vinari museli ménit technologii s ohledem
na pozadavky konzumentt na chutovy charakter vin.

V Némecku se prosadila sladka vina z Ryzlinku rynského. Médnimu trendu na-
pomohl Jean-Antoine Chaptal (1756—-1832), francouzsky chemik a Napoleonuv
ministr vnitra, ktery podporil vieobecné cukreni mosta repnym cukrem.

Francouzsky chemik Louis Pasteur (1822-1895) objevil spolu s kvasinkami
na hroznech i celou fadu bakterii, které se spoluti¢astni procesu pretvireni mostu
ve vino. Tak se oteviela dulezitd cesta ke studiu kvasni¢ni 1 bakteridlni mikrofléry
v mostech 1 vinech, ktera vedla k selekci kvasinek 1 bakterii a ke vzniku éistych kultur

kvasinek a bakterii.

Plechovy vyvésni stit ubytovny
cechu bedndii, Mikulov, 1839,

Regiondlni muzeum v Mikulové

Drevorezba z jaima
vinaiského lisu, Kobyli, 1840,

Regiondlni muzeum v Mikulové
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